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EINFACHE MINOR GLACETORTE ¢

Vor- und 1.Eiweiss und Zucker schlagen, bis die Masse steif und
zubereiten: 30 Min. glinzend ist.

Backen: 40 Min.

Gefrieren: mind. 4 Stunden 2.Mandeln unterrithren.

Boden: 3. In eine mit Backpapier belegte Springform (ca.

5X Eiweiss, frisch 26c¢m) fiillen und glattstreichen. Den Boden ca. 40
230 g Zucker Min. bei 180 Grad backen. Auskiihlen lassen.

200 g gemahlene Mandeln

4.Eigelb und Zucker in einer Schiissel rithren, bis die
Masse hell und schaumig ist.

Glacé: [
5x Eigelb, frisch 5.Rahm steif schlagen und vorsichtig darunterzichen. a
100 g Zucker ;
5dl Vollrahm 6.150g der Minor Schokolade in kleine Wiirfel hacken

200 g Minor, gehackt und darunter rithren.

7.Die Glacé-Masse auf den Mandelboden verteilen und
glattstreichen. Mindestens 4 Stunden tiefkithlen.

8.Mit 50g gehackter Minor Schokolade dekorieren.

Tipp: Die Glacétorte kann gut am Vortag gemacht werden
und sollte vor dem Servieren ca. 10 Min. in den
Kiihlschrank gestellt werden, bevor man sie von der
Springform mit einem Messer vorsichtig 10st.



