
Vor- und 
zubereiten: 10 Min.

 1 dl 
     2 

Rahm 
Munz Prügeli Weiss 
(2 x 23 g) 
Munz Prügeli Milch
(2 x 23 g) 
Butter

     2 

 20 g 

1. Rahm in der Pfanne aufkochen, danach vom 
Herd nehmen.

2. Die Prügeli hacken und unter den heissen Rahm 
rühren.

3. Die Butter in der Rahm/Prügeli Mischung auflösen 
und unterrühren.

4. Masse in ein Glas füllen und auskühlen lassen.

Haltbarkeit: Der Aufstrich ist im Kühlschrank ca. 10 Tage
haltbar.
 

Unsere besten Schoggirezepte
munz brotaufstrich

SCAN ME!


